RYNEK 3

Kamienica, w ktorej sie Panstwo znajduja zostala zbudowana po pozarze
miasta w 1748 roku. Jest najstarszg kamienicg na Pszczynskim Rynku oraz
budynkiem indywidualnie wpisanym w rejestr zabytkow.

Najstarszy zachowany wizerunek kamienicy zwanej “Frykowka” pochodzi z
barwnej fotografii wykonanej w 1864 roku. Poczatki dzialalnosci
gastronomicznej w naszej kamienicy siegajga polowy XIX wieku, kiedy otwarto
tutaj winiarnie. Od konca XIX wieku wlascicielami byli kupcy towarow
kolonialnych. Ostatni z nich - Richard Fricke by} oberzystg, ktory prowadzit tu
restauracje i winiarnie. W pszczynskiej gazecie reklamowal delikatesowe
towary - m.n. brunszwicka kielbase, ser ementalski, brazylijskie orzechy,
marokanskie daktyle i figi, jadalne kasztany, wegorze i lososie, szeroki wybor
wykwintnych alkoholi.

Po Smierci Frickego w 1921 roku prowadzong przez niego dzialalnos¢
kontynuowala zona Gertruda. W latach miedzywojennych prowadzila lokal
gastronomiczny II kategorii, ktory mogt by¢ otwarty do godziny 22.00, a po
uzyskaniu socjalnego pozwolenia wladz, Goscie mogli by¢ przyjmowani do
godziny 24.00. Nadal tez miescit sie¢ w kamienicy sklep z towarami
spozywczymi, alkoholem i tytoniem.

Po zakonczeniu wojny przez pewien czas we Frykowce dzialala stolowka
miejska. W latach piecdziesigtych swoja siedzibe mialy tu Zwigzek Mlodziezy
Polskiej, Zwigzek Harcerstwa Polskiego, a od roku 1970 do 2000 dzialal
pszczynski oddziat PTTK. W roku 2001 dziatalno$¢ gastronomiczna wraocita w
mury kamienicy przy Rynek 3 w postaci Restauracji Frykowka. Restauracja
funkcjonowata do roku 2020.

W roku 2021 lokal gastronomiczny przejeli nowi wlasciciele i tym samym
dokladnie od dnia 25.11.2021 mamy przyjemno$¢ Gosci¢ Panstwa jako
Restauracja Miedzywojenna.
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{TEDZYWOJETTA -

Restauracja serwuje dania polskie, regionalne
oraz dania okresu miedzywojennego.
Nasza kuchnia to tradycyjne dania, Swiezo$¢ i wysublimowany smak.
Wszystkie potrawy przygotowujemy i serwujemy
z najwiekszg pieczolowitoscia i starannoscia.

. Ny

Szczycimy sie mianem lokalu ambasadorskiego J.A.BaczewsKki,
oraz skomponowana specjalnie dla nas karta win.

Wszystkie nasze potrawy przygotowujemy ze Swiezych skladnikow,
w zwigzKku z czym czas oczekiwania na danie to okoto 20-40 min.
Podczas duzego ruchu czas oczekiwania moze by¢ wydiuzony nawet do 60 min.

Zapraszamy Panstwa:

Poniedzialek - Czwartek 12:00 - 22:00
Piatek - Sobota 12:00 - 24:00
Niedziela 12:00 - 22:00

Rezerwacje stolikow:

Rezerwacje stolikéw przyjmowane sa z minimum
jedno dniowym wyprzedzeniem, pod numerem

32210 01 95.

Informujemy, iz w dni $wiateczne oraz weekendy
stoliki rezerwowane sa na 2 godziny.
Nie mamy mozliwosci przyjecia rezerwacji na stolik wiekszy niz 12 osob.

Szanowni Panstwo,

O konieczno$ci wystawienia faktury VAT lub paragonu z NIP
prosimy informowac przed wystawieniem rachunku fiskalnego.

Informujemy, iz nie dzielimy rachunkéw wiekszych niz 4 osoby,
0 podziale rachunku prosimy informowac na poczatku zamdéwienia.



PRZYSTAWKI

Tatar z poledwicy wolowej  45.00

podany z zéttkiem,
ogoérkami konserwowymi, cebula
oraz pieczywem i mastem

SledZ w $mietanie 28.00

filet a’la Matias w $mietanie z jablkiem i
cebulg, serwowany z pieczywem i mastem.

Carpaccio 45.00

poledwica wolowa, podana z kurkami
marynowanymi, kaparami, serem
dlugodojrzewajacym, rukola oraz
musztarda francuska

Pierogi z szarpanym 29.00
udkiem gesi

podsmazone pierogi (3 szt) , podane z sosem
§liwkowym oraz wedzonym majonezem

Galert wieprzowy 24.00

z golonek wieprzowych, cebula, cytryna,
pieczywo i masto

ZAKASKI

Deska serow 48.00

300g seréw - dlugodojrzewajacy bursztyn,
ser plesniowy biekitny, camembert,
ser wedzony, ser lotewski zielony

Serowe przekaski na cieplo 35.00

12 szt serkéw: ser cheddar, ser brie, ser
kremowy z jalapenio oraz dip sweet chilli

Sliwki w boczku 36.00

15 szt $liwek suszonych pieczonych w
boczku, podanych z dipem chrzanowym

Smalczyk 28.00

smarowid}o z boczku wieprzowego i
sloniny, podane z ogérkami kiszonymi i
pieczywem

ZUPY

Roso6l z makaronem 19.00

rosol na kaczce gotowany, z makaronem,
marchewka, kurczakiem i pietruszka

Czeska zupa czosnkowa 26.00

zZupa na wywarze miesnym z czosnkiem i
majerankiem, serwowana z chrupiacymi
grzankami, delikatna szynka,

z6ktym serem i kremowym z6ttkiem

Flaki staropolskie 29.00

zoladki wolowe w bulionie
wolowo-warzywnym, serwowane z

pieczywem

Zurek 26.00

na swojskim zakwasie, z bialg kielbasa,
boczkiem, ziemniakami oraz jajkiem

Zupa grzybowa 24.00

zupa z podgrzybkéw na wywarze
warzywnym, podana z kleksem kwasnej
$mietany i natka pietruszki



DLA DZIECI

Rosolek 14.00

ros6l na kaczce gotowany z makaronem

Fileciki z kluskami 26.00

panierowane fileciki z kurczaka z kluskami
$laskimi, sosem pieczeniowym i marchewka

Kluski z sosem 16.00

Kkluski $laskie z sosem pieczeniowym

Frytki 15.00

podane z ketchupem

Fileciki z frytkami 24.00

panierowane fileciki z kurczaka z frytkami
marchewka i ketchupem

Deserek lodowy 16.00

2 galki lodéw waniliowych z polewa
czekoladowa i bitg $mietana

SALATKI I DANIA WEGETARIANSKIE

Salatka Cezar 43.00

grillowany kurczak, boczek, salata rzymska,
ser dlugodojrzewajacy, grzanki, sos anchois

Camembert w migdalach 41.00

podany na bukiecie salat, z ogorkiem
zielonym, papryka czerwona, zurawing
suszonag oraz konfitura zurawinowa

PIEROGI

Ruskie 36.00

7 szt. recznie robionych pierogéw ruskich,
okrasa z cebuli, kwasna $mietana

Z pieczona kaczka 44.00

7 szt. recznie robionych pierogéw, okrasa z
wedzonego boczku, apfelmus

Golabki z soczewica 36.00

golabki z farszem z ryzu i soczewicy,
podane w sosie grzybowym

Salatka z kozim serem 44.00

bukiet salat, ser kozi twarogowy, Swieza
gruszka, prazone orzechy pekan, nasiona
granatu, sos winegret z syropem klonowym

RYBY

Losos z pieca 76.00

podany z ziemniakami puree oraz bukietem
salat w sosie jogurtowym

Pstrag z pieca /ok.400g/ 66.00

podany z frytkami oraz suréwka z bialej
kapusty



DANIA MIESNE

Rolada wolowa 66.00

tradycyjna $laska rolada wotowa,
podana z kluskami $§lagskimi oraz
modra kapustg ze skwarkami

Golabki z dziczyzna 49.00

golabki w kapuscie wloskiej, z farszem z
mies daniela i dzika oraz kasza jaglana,
podane z sosem grzybowym

Dwie kacze nogi 64.00

dwa pieczone udka z kaczki,
podane z kluskami $laskimi,
burakami marynowanymi, sosem
pieczeniowym oraz zurawing

Poledwiczki wieprzowe 59.00

podane z kluskami $laskimi,
burakami marynowanymi oraz sosem

grzybowym

Stek z poledwicy wolowej  104.00

podany z ziemniakami opiekanymi, sosem
pieprzowym oraz grillowang rzymska salata
z dressingiem anchois

Sztuka miesa 65.00

schab z ko$cia oraz fragmentem boczku w
sosie pieprzowym, podany z ziemniakami
opiekanymi i bukietem salat

Roladki z piersi kurczaka 49.00

nadziewane mozzarellg i bazylia,
serwowane z purée ziemniaczanym,
aromatycznym sosem bazyliowym oraz
bukietem salat z dressingiem winegret

Policzki wieprzowe 59.00

duszone w bialtym winie i warzywach,
podane z gotowanymi ziemniakami,
burakami marynowanymi oraz sosem
chrzanowym

DESERY

Strudel z jablkiem 23.00

wielowarstwowe ciasto, z nadzieniem z
jablek, rodzynek i cynamonu, podane z
sosem waniliowym

Sernik pistacjowy 28.00

kremowy sernik pistacjowy typu
nowojorskiego, na kruchym spodzie,
podany z sosem pistacjowym

Kopa slaska 28.00

regionalny, tradycyjny deser na bazie
biszkoptu, z kremem maslanym, bakaliami i
owocami oraz bitg $mietang - zawiera
alkohol

Miodownik 28.00

ciasto biszkoptowe z miodem, przelozone
$mietang, podane z orzechami wloskimi
karmelizowanymi w miodzie i bitg $mietana

Lody w kruszonce 26.00

3 galki lodow waniliowych w kruszonce
sezamowej, podane z ciepla polewa
malinowa i bita $mietana

Lody z adwokatem 28.00

3 galki lodéw waniliowych z likierem
jajecznym Advocaat (alk.20%) i bita Smietana

Goraca czekolada 17.00

plynna czekolada, podana z bita Smietana



KAWY HERBATA
do wyboru mleko krowie lub sojowe (+2z}) RICHMONT TEA - IMBRYK

Kawa parzona .................... 11.00 Krol Ceylonu ........................ 14.00

Kawa parzona z mlekiem ..... 12.00 Kroélewski Earl Grey ............. 14.00

ESpresso .........cccccceevieinnnn. 10.00 Zielone Krolestwo ................ 14.00

Doppio ....ccccoeiiiiiiiii 15.00 Mietowy Ksigze (zielona) ..... 14.00

Kawa czarna ..............ccco.... 10.00 Owoce Lasu ..........cccceeeueeennn. 14.00

Kawa biala ....................... 12.00 Malinowo - Gruszkowa ......... 14.00

Cappuccino .................... 13.00

Latte ..., 15.00

NAPOJE ZIMNE

Sok swiezo wyciskany z pomaranczy ... 0,30l 18.00

Kompot wieloowocowy z rabarbarem ...................cccocoiiininnne. 0.251 7.00

Coca cola / Coca Cola Zero / Fanta / Sprite ...............cccocoeiiinnnn, 0.25] -+ 9.00

Kinley TOMIC ....occooiiiiiiiiiiiiiiiiiii 0.251 10.00

Woda mineralna Kropla Beskidu ..............ccccciiiiiiiiiii. 033l 6.00

SOKi OWOCOWE CAPPY  -oooviimiiiiiiiiiiiiiiiiiicc e, 0.25| 9.00

/ jablko, pomarancza, grapefruit, multiwitamina/

Karafka wody z cytrusamiimieta ... 1.0 litr 14.00

Karafka kompotu wieloOwWocoOwego ..............cccoeveiiiiiiiiiiinininnnn, 1.0 litr +eeer 20.00

KArafKa SOKU ooccvcvvevmmmiiiiiiiiiiieeeee e e ettt e e e e e e ettt e e e e e e eeeaaaeeeeeees 1.0 litr 18.00

/ jablkowy lub pomaranczowy/

HERBATY ZIMOWE

HERBATY I NAPARY ZIMOWE RICHMONT 19.00

Podawane z pomaranczg, gozdzikami, cytryna, mieta,

laska cynamonu, a takze anyzem i miodem. DO ZIMOWE]

DO WYBORU WARIANTY SMAKOWE: HERBATY
MALINOWO - GRUSZKOWA POLECAMY RUM
CYTRYNOWO - IMBIROWA (GINGER PARADISE) BACARDI CARTA ORO
PIKANTNY CYNAMON (SPICY CINNAMON) 40ML - 10 ZE

ROZMARYNOWO - POMARANCZOWA
SZARLOTKA

GOZDZIKOWO - KORZENNA (MEXICAN DREAM)



BROWAR RACIBORZ BROWAR TUCHER

PIWA BUTELKOWE 0.5 L PIWA BUTELKOWE 0.5 L
Twierdzowe ..........c.ccccoeenneee. 14.00 Pils .o
Rzniete .............cccooooieennen. 14.00 Dunkel (ciemny lager) .........
Miodowe .........ccoeevveeiieiiieennn, 14.00
Pszeniczne .............cccccunneeeen. 14.00
Desitka ..........ccoovveviiiiieie, 14.00
Porter .......ccooovviiiiiiiiiiiiiieenenen, 16.00

PIWO LANE
Raciborskie KlaSyCzZne ..., 051 rreeer
...................................................................... 03| lessse
Tucher Ubersee EXPOrt ..........ccccooooiiiiiiiiiiiiiiiiciccicccce 05] +eeeer
...................................................................... 03| lessse
Tucher Hefeweizen (PSZENICZNE) ..........cccooevvveiiieeiiciiieeieiieeeeen, 05 eeee
..................................................... O3| e

PIWO BEZALKOHOLOWE

Tucher Hefeweizen Alkoholfrei ...........cccccoeiiiiiiiiiiiieicciine, 0.51 butelka «++
/ Pszeniczne /

Raciborskie Lager Bezalkoholowy ... 0.5 butelka -+~
Raciborskie Radler ..., 0.5 butelka ++--

/mix owocdw: jablko, grapefruit, pomarancza/

KAl ClaSSIC  ooeiieie et e e eee e e eeeeraeseeeareeenareaseareeenarnaen: 0.4l butelka «++-
/piwo ciemne, alk. 0,0% obj./

PIWA BEZALKOHOLOWE MOGA ZAWIERAC < 0.5% ALKOHOLU W CALKOWITE]J OBJETOSCI.

16.00

14.00

14.00

14.00



NAPOJE ROZGRZEWA]JACE

Wino grzane 19.00
0.21, Dornfelder, Niemcy, stodkie

Wino grzane bezalkoholowe 19.00
0.21, Eisberg Mulled, Niemcy, stodkie

Grzany Aperol 24.00

Aperol, biale wino, sok jabtkowy, syrop
imbirowy

Piwo grzane 19.00

0.51, Raciborskie Korzenne

Piwo grzane bezalkoholowe 19.00

0.51, Raciborskie Lager 0% z przyprawami
korzennymi

DRINKI BEZALKOHOLOWE

Mohito Virgin 19.00

limonka, mieta, woda gazowana,

Aperol Spritz Free 20.00

Orange Spritz, woda gazowana,
Villa Bellucci Free Prosecco

Virgin Hugo 21.00

Villa Bellucci Free Prosecco, limonka,
syrop z kwiatéw czarnego bzu, mieta,
woda gazowana

DRINKI

Aperol Spritz 24.00

Domus Vini Vino frizzante,
Aperol, woda gazowana, pomarancza

Mohito 24.00
Bacardi, limonka, syrop cukrowy, mieta,
woda gazowana

To nie grzech 24.00
Bacardi, Aperol, syrop cukrowy, cytryna, sok

pomaranczowy

Ada to nie wypada 24.00

Bacardi, Martini, marakuja, cytryna,
woda gazowana

Cuba Libre 22.00

Bacardi, limonka, coca cola

Hugo Spritz 25.00
Domus Vini Vino frizzante, syrop z kwiatéw
czarnego bzu, mieta, woda gazowana
Whisky Sour 25.00
Jack Daniels, syrop cukrowy, sok z cytryny,
bialko jajka

Winter Old Fashioned 25.00

Jack Daniels, syrop klonowy, Angostura
Bitter, laska cynamonu

Rozowe okulary 28.00

Beefeater Pink Gin, syrop z kwiatéw
czarnego bzu, sok zurawinowy

Long Island Iced Tea 27.00

Tequila, wodka, gin, rum, triple sec, sok z
cytryny, syrop cukrowy, coca cola



WODKA CZYSTA

] (01 ¢ - PR somi/os1 -- 10.00 / 100.00

I.A. BaczewskKi ....cccooovvviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee, somi/os /07 -- 14.00 /130.00 / 170.00

WODKA SMAKOWA / LIKIERY /| NALEWKI

J.A. Baczewski 38% .. LOMI/ 05| essrrveveeese 14.00/130.00
|/ orzechéwka, wisniéwka, piotunéwka, moreléwka, Ovovit, pomaranczéwka, jezynéwka /

J.A. Baczewski Suweren 40% .............cccccoeviiiiiiininnnnen. QM| +ennnrnrrreeeeeaenaannnns 18.00
J.A. Baczewski deska degustacyjna .............ccccceceeiin. 5y A0M| +eesrereenns 60.00

/ do wyboru 5 pozycji: orzechdwka, wisniéwka, piolunéwka, morelé6wka, pomaranczéwka,
jezynowka /

Gorzelnia Rzemieslnicza Wrzos

Sliwowiczka Wedzona 50% ......................... 20l eeenee 18.00

Ustronska Porterowka 40% ..........ccccouveeeene. 40m -eee- 17.00

Ustronska SHWowWiczKa 40% --ccceerveereerernuenns 40ml eeee 17.00
Manufaktura Wodki

Sliwowica z Manufaktury 50% ................. somi - 19.00

Miod6éwka z Manufaktury 30% --..-.c-ccoeeeeee somi - 18.00
WiSnieWsKi LIKI@Tr 1690 .....ooooiiiiiioiiiiieeeeeeccereeee e, soml - 14.00
Jagermeister 35% ..ot aoml - 14.00

TESSELLIS DISTILLERY

Tessellis EXQUISITUS Vodka 42% .........cccccoceeviiiiiinincen, aomi/o71--- 18.00/270.00
Tessellis GLIWICKA Vodka 40% ........ooovveeeeeeeeeiiiiiinnnns, somi/o71 --- 16.00/250.00
Tessellis PINK GIN (limited) 40% .........ccccoeeeeeeeeeeeniinnnnnn, aomi/o71 -+ 18.00/270.00

Tessellis DARK CHOCOLATE & ORANGE 40% ............. somizo071--- 18.00/270.00



BRANDY / COGNAC

Stock 84 Oryginal ........ soml -~ 12.00
Metaxa 5* ....................... soml - 14.00
Hennesy Cognac ........... aoml -- 27.00

WHISKY /| BOURBON

GIN

Beefeater Pink Gin ....... somi - 14.00

24 Herbs Botanic .......... 20ml - 14.00
J.A. Baczewski Gin ........ soml -- 16.00
Bombay Sapphire ........ aomi -- 19.00

Raasay Hebridean -....... 4oml - 21.00

RUM

Jim Beam White ......... 20m| +eeee 15.00 Bacardi Carta Blanca .. 4, .- 12.00
Jim Beam Black -........ 40ml e 17.00 Bacardi Carta Oro -....... somi - 12.00
Maker’s Mark ............ 20m| veees 16.00 The Bush Spiced ........ somi -~ 17.00
Baczewski Whisky ..... aoml ---- 20.00 The Bush Passion ........ aomi -- 17.00
Chivas 12y0 ....occooeeveeee 4oml -~ 23.00 Kraken Black Spiced - somi -- 20.00
Chivas 15y0 ................ aoml - 29.00

Jameson ........... somisos --- 16.00/180.00

Jack Daniels ............ somiosl ---  18.00/190.00

WINO BEZALKOHOLOWE

YBY Premium Sparkling Secco 0% ........
/ Niemcy Baden-Wurttemberg, wytrawne, musujace /

........................ 150m| /075| .o

17.00/ 85.00

LEKKIE WINA MUSUJACE

Lekki Agrest 17.00

Winiarnia Zamojska, 150ml, alk. 6%

Wino agrestowe to polaczenie intensywnego
aromatu i subtelnych babelkéw.

Jest $wieze, rzeskie i lekko kwaskowate.

Lekka Czerwona Porzeczka 17.00

Winiarnia Zamojska, 150ml, alk. 6%

Wino porzeczkowe ma orzezwiajacy smak,
ktdéry podkreslaja delikatne babelki. W
smaku lekkie, dobrze zbalansowane z
kwasowo$cig czerwonej porzeczki.



WINO BIALE

OUDE KAAP MOSCALO ..ccvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieciiiiicceeeeecceee, 1somi/0.75 - 18.00/90.00
/ Moscato, RPA Western Cape, polstodkie/
MAN Chenin Blanc ...........cccceevvviiiiiiiiiiiieeeeeeeeee, 1somi/0.751 ---  19.00/95.00

/ Chenin Blanc, RPA Coastal Region, wytrawne /

Cuatro Rayas Sauvignon Blanc Vendimia Nocturna 1somi/ 075 --- 20.00 / 100.00
/ Sauvignon Blanc, Hiszpania, wytrawne /

Feinherb ST Cuvee #10 Riesling .................................... 150mi/0.751 --- 21.00/105.00
/ Riesling, Niemcy Mosel, pétwytrawne /

Iveriuli Sachino White ...........cccccoviiiiiiiiiiiieicecceeccee e 0.75] +eenee 95.00
/ Rkatsiteli, Gruzja, polwytrawne /

Silesian DolnosielsSKie ..........ccccoieiiiiiiiieeeeeeee e 0.75] +eeeer 120.00
/ Riesling & Souvignier Gris & Seyval Blanc, Polska, pélwytrawne /

WENTE Morning Fog Chardonnay ..., 0.75] +enee 197.00

/ Chardonnay, USA California, wytrawne /

WINO CZERWONE

MAN Pinotage (BOSStOK) ..........cccocooiiiiiiiiiiiiiiiiis 150mi/075 --- 19.00/95.00
/ Pinotage, RPA Coastal Region, wytrawne /
Bodgea Lagarde TEIA Malbec .............cccoeoiiiiiiiinnn, 150mi/ 075l ---  19.00 /95.00

/ Malbec, Argentyna Mendoza, wytrawne /

SOLU Pajaru Primitivo ..., 150miz0.751 -~ 21.00 / 105.00
/ Primitivo, IGT Biologico, Wlochy, wytrawne/

IDI DI MARZO Appassimento Carnalis Organico ..... 1501/ 0.75] ===+ 21.00/105.00
/ Montepulciano d'Abruzzo, Wlochy, pétwytrawne /

Iveriuli Sachino Red ..........cccoooiiiiiiiiiiiiieieceeceeceecee e 0.75] veees 95.00
|/ Saperavi, Rkatsiteli, Gruzja, polwytrawne /

Voelos Crianza Rioja ..........ccccooviiiiiiiiiiiiiiic 075 reeees 135.00

/ Tempranillo, Hiszpania, wytrawne /

Ripassa Valpolicella DOC Superiore ............cccccccoeviviiniinnnnnne. 0.75] +eeee 258.00
/ Corvina 85% & Rondinella 10% & Oseleta 5%, Wlochy, wytrawne /

WINO MUSUJACE

Follador ProSecco TreVISO ........ccccccoiviiiiieiiiieiiiieeiiieeeciieeeieeeeieeeans 0.75] +eeee 105.00
|/ Glera, Wlochy, polwytrawne musujace /
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TABELA ALERGENOW
Gluten | Skorupiaki | Jaja | Ryby | Orzechy | Soja | Mleko | Seler | Gorczyca | Sezam
Tatar wolowy + + +
Pierogi z gesia + + +
SledZ w $mietanie + + + +
Galert wieprzowy +
Carpaccio + + "
Deska seréow + +
Serowe przekaski + + +
Sliwki w boczku +
Ros6}l z makaronem + + +
Zupa czosnkowa + + + +
Zurek + + +
Zupa grzybowa + +
Flaki staropolskie + +
Kluski z sosem + + + +
Deserek lodowy +
Fileciki z frytkami + +
Fileciki z kluskami + + +
Salatka Cezar + + + + + +
Camembert + + + + +
Salatka kozi ser + +
Golabki z soczewica + +
Pierogi ruskie + + +
Pierogi z kaczka + +
Losos z pieca + +
Pstrag z pieca + +
Rolada wolowa + + +
Stek z poledwicy + +
Golgbki z dziczyzna + +
Kacze nogi + + + +
Sztuka miesa + + +
Poledwiczki wieprz. + + +
Policzki wieprzowe + + + +
Roladki drobiowe + + + + +
Strudel z jablkiem + + +
Kopa slaska + + + +
Sernik pistacjowy + + + + +
Lody w kruszonce + + + + +
Miodownik + + + + +

Alergeny w daniach dnia - informacje u obshugi.




PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

Potrzebujecie Panstwo zorganizowac urodziny, chrzciny lub komunie ?
A moze to inna okazja ?
Oddajemy na Panstwa uzytek nasza sale okoliczno$ciowq !

Oferujemy kompleksowa organizacje oraz obstuge Panstwa uroczystosci.
Do kazdego przyjecia podchodzimy indywidualnie, wspolnie z Panstwem
planujac menu, dobierajac dekoracje oraz ukladajgc plan przyjecia.

Nasza sala okolicznosciowa:

- posiada osobne wejscie
- pomiesci do 24 0s6b
- jest klimatyzowana

- zostala urzadzona w klasycznym stylu,
dzieki czemu odpowiednimi dodatkami jesteSmy w stanie
uzyskac taki efekt jakiego Panistwo oczekuja

- z okien rozpo$ciera sie widok na piekny pszczynski Rynek
Szczegoly i rezerwacja:

Elzbieta Poloczek
723 804 351

BADZ NA BIEZACO

Szanowni Panstwo,
Bedzie nam niezmiernie milo jesli dolaczycie do nas w naszych
mediach spolecznosciowych.

www.facebook.com/miedzywojenna/

www.instagram.com/miedzywojenna/

. www.miedzywojenna.pl

Restauracja Miedzywojenna Restauracja: (32) 210 01 95
Rynek 3 Manager: 723 804 351
43-200 Pszczyna NIP 638 169 36 05



