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TNECZYWOJETTA:

USLUGI CATERINGOWE

UCZTA GOSPODARZA

Golonko podpiekane
Zeberka pieczone
Kotlet po kijowsku
Schab faszerowany pieczarkami i porem

Ziemniaki opiekane
Kapusta zasmazana
Surowka z biatej kapusty

UCZTA TRADYCYJNA

Rolada slgska wotowa
Udko z kaczki
Poledwiczka wieprzowa w sosie
grzybowym
Pieczern z szynki szpikowana czosnkiem

Kluski slgskie
Czerwona kapusta
Buraki marynowane
Sos pieczeniowy

UCZTA GOSPODYNI

Filet z kurczaka w migdatach
Roladki drobiowe z fetq i szpinakiem
Medaliony z poledwiczki wieprzowej

Poledwiczka z dorsza w sosie bazyliowym

Ziemniaki puree z prazonymi migdatami
Bukiet satat z dressingiem
Surowka z pora i jabtka

UCZTA DLA BAJTLI

3 x Kotlet po kijowsku
6 x Fileciki z kurczaka w panco

Duffinki
Surowka z marchewki

ZAMOWIENIA: +48 723 804 351

RESTAURACJA.MIEDZYWOJENNA@GMAIL.COM
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USLUGI CATERINGOWE

CIEPLE KOLACJE

z poledwiczki wieprzowej,
Z paprykq, ziemniakami, passatq
oraz kluseczkami

z wolowiny,
Z pieczarkami, ogorkiem
konserwowym, czerwonym winem,
przyprawami

Barszcz czerwony
gotowany na burakach
z krokietem z farszem miesnym

z woltowiny, z dodatkiem m.in.
kukurydzy, papryki i fasoli
danie pikantne

ZAMOWIENIA: +48 723 804 351
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